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FICHA TECNICA 02

CORTE - CHURRASQUITO

FECHA: NOVIEMBRE 2023

Codigo de prod.

Nombre Cédigo de despiece  terminado / SENASA Formato

MR-TC-02-Ch-03 Congelado: 61238/19

Enfriado: 37543/26

Churrasquito Desposte Entero

Vida util Congelado: 12 meses (-18°C)

Enfriado: 10 dias (entre 0°C a 7°C)

1. DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Procedente de la region toracica anterior, alojado entre las
costillasinferioresylacolumnavertebral.

2. ESPECIFICACIONES DE
PRODUCTO TERMINADO

RENDIMIENTO (CANAL 110 KG): 0.6%
PESO DE LA PIEZA: 1,0 - 1,5 Kg (4 UNIDADES).

NIVELY ASPECTO DE LA GRASA: Blanca cremosa, no amarillenta y
minimo 50/50 % grasa-magro.

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS:
Color: No marrén, no verdoso, no piezas oscuras o amarillentas.
Olor: Caracteristico del producto. No rancio, no fétido, no acido.

PRESENTACION DEL PRODUCTO: Libre de hematomas, raspaduras
de huesos, cartilagos, pelos, cuero.

3. PARAMETROS MICROBIOLOGICOS

RECUENTO DE AEROBIOS n=5, c=3, m=10(6), M=10(7)

RECUENTO DE ESCHERICHIA COLI/G n=5, c=3, m=100, M=500

RECUENTO DE STAPHYLOCOCCUS

n=5, c=3, m=100, M=1000
AUREUS COAGULASA POSITIVO/G

ESCHERICHIA COLI 0157:H7/NM n=5, c=0 Ausencia/Absence /65
SALMONELLA SPP n=5, c=0 Ausencia/Absence /10
LISTERIA MONOCYTOGENES n=5, c=0 Ausencia/Absence /10
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4. DESCRIPCION DE ENVASADO

Envase primario: Producto empacado en Bolsa Cristal Impresa (25 x 80
x40 cm).

Envase secundario:
- Caja kraft tipo fondo y tapa (Tamartio de caja de 600x400x150mm).
-Bandeja blanca de plastico.

Peso de la caja/bandeja: entre 18-20 Kg.
Palletizado: 40 cajas por pallet.

5. DETALLE DEL ETIQUETADO

Contienen una etiqueta con informacién del producto:
Nombre del producto, Cédigo del producto SENASA, Datos del
establecimiento, Identificacién del lote, Fecha elaboracién, Fecha

vecimiento, Peso neto (Kg).

Condiciones de manejo:

Congelado: Conservar congelado a -18°C. No recongelar.
Enfriado: Conservar refrigerado entre 0°Cy 7°C.

y
6. CONDICION DE ALMACENAMIENTO /
Y MANEJO
Congelado

Almacenamiento interno:
-Temperatura de la pieza hasta el empaque: De 0°Ca 5°C
- Temperatura de almacenamiento: -18°C

Condicién de liberacién: -18°C

Condicién de transporte: Set point: - 18°C

Enfriado
Almacenamiento interno:
- Temperatura de la pieza hasta el empaque: De 0°C a 5°C
- Temperatura de almacenamiento: De 0°Ca 5°C
Condicién de liberacién: De 0°Ca 5°C
Condicién de transporte: Set point: De -2°Ca 0°C
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